“ANEXO 1— ANEXO TECNICO

PRESTACION DE SERVIC[OS LOGESTECOS Y FORMATNOS QUE PERMITAN EL :
: FORTALECIM!ENTO DE LAS COMPETENCIAS EN “ALTERNATIVAS DE A{_._IME_NTACION -
' NO TRADICIONALES DE BOVINOS BE CARNE Y LECHE” ER .

1. DESCRIPC!ON DEL PROYECTO

El proyecto cons;ste en desarrollar un encuentro de formacaon 0 capac:tacwn en- Eas prmcnpafes

alternativas de alimentacién no tradicionales ‘de ‘bovinos, el cual contempla tres sesiones, donde j’ S

se manéjaran una tematica variada, pero con el fin de generar competenmas que permltan crear
nuUevos escenarios en la regson dentro de Ea temattca se encuentran t:tuios como O e

_ | encuentro | Asistentes | encuentros |
Clasificacion nutricional de !Os:"ati'm'ent'os o SRR S
Insumos ut:les para aEsmentar rumlantes _ ol i _ S i _ _
Uso de subproductos :ndustnaies yde molmeraa 125 o 90 :'_ 1 B AR
Elaboracion de mezc!as de forra;es ] IR IR e e e e
Bloques multi nutricionales© . S PR P I S IS e R
Caicu%o de Ios componentes de Ia mezc!a e

Cada ancuentro de formacwn tendra una duramon ciefnida para un total de ocho (08) horas con___.-" -

TEMATICA | No.Horas | No Cantidad de |

seis (6) ‘tematicas, se realizarad en ‘un ‘auditorio’ con las instalaciones ‘necesarias para el -
desarrollo:de las act:vudades de'.cada componente en !os horanos estabEecndos-'ii__as personas T

capac:tadas recibirain uncertificado que iincluya el nimero de horas de asistencia al taller. Se -

~deben garant;zar todos los elementos, materiales e msumos necesano_s para el talEe_r & acuerdo
al namero de personas cfescrito los ¢uales - seran entregados-} durante el p_.oceso de___--:_';_- -
- ‘capacitacion; asi .como Ioglstlca organ:zacaon convocatorla Yy horar’" s concertados para lograr.- S

. Ia partxcnpacmn del 100% en et proceso de capautacaon SR

2 DESCRIPC]ON DE LAS QONDIC[ONES ACTUALES A INTERVENIR

Asosupro con el f in de seguw generando progreso para ias reglones desde una v:s;on global y_. R

proyecto hacia el cuidado, o que conilevo a wsual:zarse !Ievando la formacmn y mejorando el

desarrollo de fas capacidades ‘esta vez, “queriendo: brindar: alternativas enla- a!tmentacson de"g':_.-__ S
bovinos,;: presentando los nugvos saberes e lnvestlgac:lones realizadas. sobre esta tematica Yo
aun mas enfocada a bovmos de carne y Iecha esto en una reg:on como. Ia Onnoqula donde Ia r"-; R
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R _.ganadena yla producc:on de Eeche y sus derlvados hacen parte de los escaiones economlcos
: ;_-_que permlten el desarrotio de lat region L

-"_'EE smo destmado para este encuentro debe de ser: en un centro de eventos en un lugar

. :determlnado en ia cuudad de V:IIawcenc;o dei Departamento dei Meta

) 3 PR!NCIPALES ACTiVIBADES POR EJECUTAR Y ALCANCE

e ::.;____'Las prlnc;pales act:vzdades a ejecutar son Ias s:gunentes

S :_S_ECOMPONENTE 1: ¢ CLAS]FICACION NUTR!C?ONAL DE LOS ALIMENTOS o

L 1 T Energetlcos L

o 1 Z-PFOtBICOS

1 3 Flbrosos

S ':f‘i 4 Voiummosos -:_ o .

’ : "_COMPONENTE 2 INSUMOS UTILES PARA ALIMENTAR RUMiANTES

- _::2 1 Tubercu[os papa yuca

i .'.f3.2 2 Cascara de la naranja ia plna y el maracuya

: -:'_._'2 3 EI p!atano un a!nmento econom:co

2 4 La cana de azucar Uso de ia Guayaba El Nopa!

| 2 5Arboies forrajeros _Totumo Mata raton cajeto Patevaca igua Boton de oro, Yopo

' __ :.-'Caracteﬂstlcas de Ia ptanta y sus subproductos o
© "+ Que parte de la planta se. puede usar- . o L
..+ Contenidos bromatologicos, - L
G r___"-:_Factores anti nutrtc;onaies y. como contro!arlos

e '_-Como se pueden ensular Y. su UsO fresco

e 'l} -Cuanto ofrecer en Ia racgon dlana '

COMPONENTE 3 USO DE SUBPRODUCTOS INDUSTRIALES Y DE MOLINERIA

3 1 Subproductos Arroz Ma:z Algodon Cacao

3 2 Paima cle Aceate Paimlste flbras y lodos
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3. 3 Resaduos piaza de mercados

34Sobrantes panadenas pasteierias gal!eterlas

_ De Ias antenores tematicas se estudlara

Contemdos bromatologlcos :
+ Cuidados en almacenamlento j_ _
. Como y para’ que mciunr!os en una rac:on

.COMPONENTE 4 ELABORACION DE MEZCLAS DE FORRAJES : .':":-5
4.1 Los forra;es como base de Ia mezcla
_'4 2 Mezclas protelcas con arboles forra;eros
4, -3-Ensalajes de mezcEas- o
4.4 EI s;!o de fnafz y su usé én mezﬁlaé

| COMPONENTES BLOQUES MULTI NUTR]CIONALES ;f"_ g

_-__5 1 Que son y como prepararlos o o

_r_-5 2 Fuente de energla y protema

: "'5 3 Func:1on de Ia f"bra y su tamano

_"5 4 Los ag!omerantes Benton:ta y Zeollta

.';: 55 Formulas para ia preparacson
' .5 6 Factores que afectan e! consumo.
| .-.'5 7 La compactacmn y almacenamlenté |
| :5 8 Summtstros y Acostumbramlento :_ e o o
¢ _COMF’ONENTE 6 CALCULO DE LOS COMPONENTES DE LA MEZCLA__:

6. 1 Requenm[entos nutnmonaies rum:antes

: 6 2 Caicu!o de consumos de matena seca

_6 3 EI cuadrado de Pearson como herramienta para Ios calculos - i

4 PLAZO PARA LA EJECUCION DELJCONTRATO s e T
El plazo de ejecucmn dei contrato es de QU!NCE (15) D!AS contados a' artnr_:de Ea fsrma dei
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s ‘_ac’ia de nnlmo prev;o eI cumphm:ento de los requns;tos de perfecmonamaento Y iegaitzacaon

5 FORMA DE PAGO

: _‘fUna ez perfecc;onado ol contrato la ASOCIACION SUPRADEPARTAMENTAL DE
_.g_-i-:MUNICIPIOS PARAEL PROGRESO “ASOSUPRO girara al’ CONTRATISTA en UN (1) unico
- pago de CENCUENTA MILLONES DE- PESOS M/CTE ($50.000.000,00), prev;a cert:ficamon de

S icumpilmzento por parte dei supemsor del m:smo donde acredlte Ia entrega de

.{Llstado de asastentes S
‘Memorias de la capacstamon _' e
_-Copsa de los certafrcados exped:dos
-'Regastro fotograﬂco del evento
-__:lnforme de gastos (con soportes)
'_-Evaiuacnon de la actlv:dad realtzada
Flyers pubhc:tano L .
--Acreditacmn ala Itqwdac:on que se encuentra a paz y salvo con. ios aportes del Slstema -
integrai de Segur;dad Socsal : o '

6 CONDICIONES PART!CULARES DEL PROYECTO

o .Se reahzara un (01) encuentro teorlco pract:co con sels (06) ejes tematlcos dmg;do a noventa

'-"1(90) personas Eos ejes tematicos se estructuraron con una capacitacion y: un taller, se dividio. de

; “la siguiente forma: temética 1.y.2'con un tiempo estimado de dos (02) Horas tematica 3conun
- tiempo de. dos (02) horas, y fas’ temattcas 4,5y 6 se reallzaran en. un ’uempo de cuatro (04) _

o ';i_'._'-horas para un tota! de ocho (08) horas del encuentro

: "-Las personas capac&tadas reczblran un certlf' cado que lncluya el numero de horas de as:stenma
~alos talleres. Se deben garantazar todos los elementos; materiales e insumos necesarios para el

taller de. ortentac&on de acuerdo al nimero. de beneﬁmarlas descrito, los cuales seran entregados
durante ‘el proceso de. capac:tacaon “asi logistica, organizacion, ‘convocatoriay - ‘horarios

o 8 '3_concertados para Iograr la: part:c;pacxon del 100% en el proceso de capacﬁac:on

B f.En este encuentro se debe hacer enfasgs en. Ia |mportan0ia de las alternatrvas de ailmentac:on

-':'--:_.jno tradmonales en los. ‘bovinos de la- buena -utiizacién de los: elementos y- materias ‘primas

i necesarias’ para ‘el fortaiemmlento de. las capamdades de ~las ‘personas. asistentes, .como

también’ de que ‘estas puedan ponerse en marcha dentro de Ios procesos de ai:mentaoton de

i '_’.bov:nos de carne y Ieche

G Q:'e 1 comemao TEMATICO

b :COMPONENTE 1: CLAS!F%CACiON NUTRICIONAL DE LOS ALIMENTOS

' COMPONENTE 2: INSUMOS UTILES PARA ALIMENTAR RUMIANTES

© ' COMPONENTE 3: USO DE SUBPRODUCTOS INDUSTRIALES Y DE IVIOLiNERIA
' COMPONENTE 4; ELABORACION DE MEZCLAS DE FORRAJES o
e jCOMPONENTE 5 BLOQUES MULTI NUTRICIONALES

i}P_ML‘fEPAR FAMEN’?‘AL SE NEUN iCh EOS __ARA Ei.. PRGGRES@
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COMPONENTEGCALCULODELOSCOMPONENTESDELAMEZCLA |

ﬁ 6 2 E\IIDENCEAS

;'_6 3 REQUERIMIENTOS

S jPersonal de apoyo para el desarrolio de Ias actlwdades necesarsas para -fla'
";_._jencuentro {2 -auxiliar): Se: debe garantlzar dos (2) Auxiliar de- apoyo co ' : o
" experiéncia . general de 1 afio, para’ apoyar. Ia' convocatoria, asi como el dltagenmamlento de oo
< planillas de asistencia a esta actividad, ‘apoyo en Ia toma de reg;stro fotografzco dfilgenmammnto'._‘ S
.de formatos de evaluacién de la actividad y apoyo en Ias actividade hizacid
de cada- taller. ‘Teniendo en: cuenta las actlwdades a. reallzar eI auxdzar de apoyo
= durante ias 8 horas de duracnon del encuentro de capacntamon o

S Dlrector de protocolo, profesnonal,.Tecnoiogo. _

' -’{del evento ‘debe acreditar dos afios (2) afios: expenencla relacmnada con: presentac;on y/o";f FE e

R protoco!o de ‘eventos . yio capacﬁac;ones y!o Talleres que ie permita ilevar_ el contro! y buen.-_-. L
L -desarroElo deE eventoysus actlwdades gl e S

s iencuentro con una duracnon de 8 horas

-."Listado de amstenma SRt n
'Formato actade entrega de msumos para ei ta!ler
- Eva!uacmn delas act:v:dades por talier:
: -'lReg:stro fotograflco por taller.
: jCerttﬁcado para los asnstentes con numero de horas

;'«.iy_x <§:§

;-ea'iiz'adié'n"del' S
tulo bachiler con

tecmco para la presentamon yio ape rtura'_'___ i '_

| mes con experzem:]a*-}.'.3-:.'_'.
_ xpenencna _re!ac:onada:_:ﬁ B

.'7;!TEM PERSONAL_[]_{IWafV'””'*

| 1 2AUXiUARES : asistencia a esta actividad,. - HORA =L

i _Se debe garantlzar dos (2
| Auxliar de apoyo con'-tltul :
_;bachllter con experze cia .
- “I'general de1 afio, para apoyar
| convocatoria; asfcomo gl =

- | diligenciamiento de plan as de'-' i G

1 apoyoen la toma de reglstro

"} fotografico; dahgenc;amiento de' S E e

1 formatos de'evaluaciéndela
| actividad y apoyo en las: :

actividades de’ organtzac:én y o

: :!OQIStICEI de cada taller

el. %zﬁg?ﬁggzﬁf o
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_acredltar dos afios (2) anos .

| ‘experiencia: relacionada con

"o | presentacion y/o protocolo. de

e eventos y/o capacntacnones y/o
i :.Taiieres

"2 [ 1DIRECTOR
PROTOCOLO

R 1 CAPACETADOR -_expenenc;a genera! de diez (10) B

U0 PROFESIONAL = | afos, delos cuales debe
__E_SP__E__CiA_L!_ZADO _ | acreditar dos (2)afiosde: :: =

N T Tt "experlencaa relacionada en el
| areade capamtac:én ylo
| instructor: ylo docente y/o

ﬁ;fﬂORA;;:

.-tailerista '_

_ _'Elementos de: apoyo Garantazar 1a dISpOSICiOﬂ de:elementos de apoyo y papeierta necesaﬂa

para el desarrollo de los. encuentr_os ‘contiene: Ho;as blancas, phegos de’ papei penodico L

cinta. pegante '-pape!ografo smas y mesas i

_-'._ﬁg_;esferos fotocopsas marcadores roll

":-'-part;capantes en'la actividad,: brmdando el servicio de hldratacmn durante el desarrollo de las

: 3I7_f:actzvsdades adsmonai de dos espacws para la entrega deun ref; igerio alas’ parﬂcnpantes en los_' _ -

encuentros de la Jomada cie Ia manana y ;ornada de la: tarde para un total de 9@ personas

f-'_'l'f,E'M_--.;. ELEMENTO wo*‘-"-e = :-rD_Es._'c':lé%B.cﬁl_QNﬁ- T ;?.uNm_Ab DE GANTIOAD
. L SERVICIO SR e 3'e‘-M.EPIDA:’I:_‘. G

'Salon de conferencsas o Auditono con

_capacudad para. ‘minimo 90 personas

| -con-equipo. de: proyeccuon _--'_'somdo
3:dotado de mesas ysﬂ!as L

Sl s ‘Entrega’ de libreta, esfero fotocopias | i TR
-"KIT‘IIMA;?E'_R'IAE"FALLE_R_' con material ‘de apoyo, hojas blancas, CCUUND L qep
e ST -_marcadores rollo cie cmta snlas e B T R R

;Termos con agua y. tlnto
S s i calliente, - al - igual que sbotelldn con | i o T
1oy HIDRATACION - | dispensador - .de agua. potable 'y | unp oo

ST T T consumible - para. los parficipantes | - o] 0
3 f- : .durante la Jomada de capacxtacson

'fSummﬁk

Alto, Villa

av;c&mm " 3108708920
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"33'_'.'.Garant|zar Ia permanencna de Ios -parti _:pantes _Garanttzar Ia permanencsa de Ios o




GOBIERNG DE COLOMBIA T L

4 | -REFRIGERIOS

Samlmstrar refngenos para Ios

| participantes en el desarrollo del taller |
| de scuerdo 4 las especificaciones - - -

técnicas. el cual corresponden a1’

| Consumible de sal, croissant dé j ;amon

| ¥ queso 6 saridwich que mciuye P

S jamon, lechuga;: tomate queso’ypan, L

" - acompafiado de un ;ugo en cajlta tetra L
o pack de 200'ml. Sl

uwo

| nombre del evento, logos de los
S orgamzadores nombre de la persona
| fecha; dia ymes mtens;dad horarla y

5 | CERTIFICACIONES -

Entrega de certif:cac:on de asrstencea y _
| formacién a cada uno de los as:stentes ;
“ien pape! angei o similar de tamano.~

minimo de 215 ém X 27, 9.cm, con- . f. & UND i f:--_:

En constancia se fima en Villavicencio, en el mes de abril de 2024.

Proyects - e
Cficina de Contratacmn .

fzrmantes que certsf can
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